LOCAL FOOD, LOCAL PEOPLE

Restaurant LOCALS is gevestigd in hartje Arnhem en staat voor lokale producten en mensen.
Hier geniet je van gerechten van kwalitatief hoog niveau, waarbij lokaal/ Dutch Cuisine de hoofdrol spelen. Met een eigen
Vertical Farm en lokaal ingekochte producten proef je het beste van Nederlandse bodem!

Chef Rafael en zijn team nodigen u uit voor het Chef's Menu.
Een culinaire reis die de essentie van de Nederlandse keuken viert, verweven met de rijkdom van lokale ingrediénten en
de innovatie van onze Vertical Farm.
Onze gerechten omarmen de smaken van Dutch Cuisine met een moderne twist die de zintuigen
uitdaagt en prikkelt.

Taste is a serious matter

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons!
Onze menukaart is geprint op een ongestreken papier met tomatenblad vezels
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Soep van de dag | Brood | Kruidenboter LOCALS

LUNCH (2:00 - 16:00 uur)

Tosti | Pastrami | Oude Drielse kaas | Zwolse Mosterd

Locals gehaktbal | Jus | Amsterdams zuur

Salade Buffelmozzarella | Mesclun Sla | Vijgen | Aubergine V
Vissalade | Hollandse Quinoa | Mesclun Sla | Kruiden uit eigen kas

Gildehoen burger | Salsa van Tomaat en Paprika | Huisgemaakte friet

TWEE SNEEEN ARNHEMS BROOD (12:00 - 16:00 uur)

Hollandse Geitenbrie | Honing | Walnoten | Kruiden uit eigen kas V

Gerookte Zalm | Mesclun Sla | Creme Fraiche | Mini Biet | Hollandse Soja

Pastrami | Zuurtje van Kesbeke | Creme van kruiden uit eigen kas | Scharrelei Salade
Arnhemse oesterzwammen | Gepocheerd ei | Hollandaise saus V'

Rundvlees of Oesterzwam kroket V' | Zwolse mosterd

TWEE GANGEN BUSINESS LUNCH?#* (12:00 - 16:00 uur)
voor | hoofd

*De businesslunch wordt geserveerd inclusief tafelwater & 1 kop koffie/thee

DRIE GANGEN CHEFS MENU
voor | hoofd | na

Heeft u een voedselallergie? Meld het ons!
Onze menukaart is geprint op een ongestreken papier met tomatenblad vezels
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